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BAB |I. PENGENALAN SISTEM

Deskripsi Sistem

EasyCook mobile adalah pengembangan dari platform EasyCook web
yang sebelumnya sudah dibuat. Untuk memudahkan pengguna
menggunakan sistem, serta memudahkan pengguna untuk berbelanja bahan
masakan, maka dibuatlah interkonerksi antara EasyCook mobile dengan
marketplace PanenPanen.

EasyCook merupakan platform yang memberikan rekomendasi menu
masakan yang disesuaikan dengan ketersediaan bahan masakan pengguna.
Dalam platform ini, informasi tentang bahan yang tersedia di dapur
pengguna dimasukan ke dalam resep masakan yang direkomendasikan.
Setelah itu, sistem akan melakukan proses analisis data dengan bahan
masakan yang tersedia akan dicocokan dengan bahan pada resep.

Tujuan Pembuatan Manual Book

Tujuan dari dokumen manual EasyCook adalah memeberikan panduan
lengkap tentang penggunaan aplikasi EasyCook mobile. Dokumen ini akan
memberikan petunjuk, cara penggunaan aplikasi secara detail. Semua
penggunaan fitur yang sudah berjalan pada aplikasi ini bisa dilihat cara
kerjanya dalam dokumen ini. Dokumen ini bertujuan untuk memastikan
semua pengguna dapat memanfaatkan aplikasi EasyCook mobile secara
optimal.



BAB Il. PENGGUNAAN SISTEM

2.1 Register

1. Tekan text Daftar Sekarang pada halaman Login yang berada di bawah
tombol Masuk

Masuk ke Akun Anda

Username

Password

Belum punya akun?



2. Isi semua field yang ada

Nama Belakang

Username

Email

No Telp

Password

Konfirmasi Password

Sudah punya akun?

I (@)
3. Tekan tombol Daftar Akun



2.2 Login
1. Masukan username serta password yang telah didaftarkan

Masuk ke Akun Anda

Username

Password

Belum punya akun?

2. Tekan tombol masuk



2.3 Recipe Detail

1. Tekan salah satu card resep.
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2. Redirect ke halaman detail resep
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Detail Menu

11 Mudah () 30 Menit ()2 Porsi

Bahan-Bahan

1200 g daging ayam cincang
10 buah tomat
10 sdt garam
20 porsi nasi putih

800 g zucchini

20 sdm keju parut

3.0 butir bawang merah
20 siung bawang putih

Royco Kaldu Ayam

10 ‘st Spesial

20 sdm minyak

(Tambahkan Ke Keranjang )

Tags
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Langkah - langkah Memasak

Panaskan minyak, tumis bawang
merah dan bawang putih hingga
harum. Masukkan tomat, aduk
hingga layu.

Masukkan daging ayam, masak
hingga setengah matang.
Tambahkan zucchini, tumis hingga
daging ayam matang.

Masukkan nasi, garam, dan Royco
Kaldu Ayam Spesial, aduk. Masak
terus sambil diaduk hingga meresap.

Tambahkan keju, aduk. Angkat.
Sajikan.

h || Makanan Diet |



2.4  Dapurku

1. Pilih icon Dapurku pada bottom navbar
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2. Masukan kata kunci bahan masakan yang anda miliki pada kolom yang
tersedia

tomat

pasta tomat

tomat

Bahan yang dipilih

© 0o 2]

Beranda Explore Akun
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3. Pilih bahan masakan yang sesuai dengan yang anda miliki pada bawah
kolom.

4. Tekan tombol simpan bahan masakan jika semua bahan yang anda
miliki sudah anda inputkan.
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5. Pilih salah satu dari rekomendasi resep yang di tampilkan oleh aplikasi.
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< Rekomendasi

Rekomendasi Menu
Rekomendasi menu berdasarkan bahan di
dapurmu.

6. Tekan resep yang anda inginkan, dan bahan yang anda miliki miliki
akan bertanda centang hijau, dan bahan masakan yang tidak anda miliki

akan bertanda silang merah.
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< Detail Menu

A1l Mudah (%) 30 Menit Porsi

!

Bahan-Bahan

° 1200 g daging ayam cincang
° 10 buah tomat
° 1.0 sdt garam
° 20 porsi nasi putih

° 800 g zucchini

° 20 sdm keju parut

° 3.0 butir bawang merah
° 20 siung bawang putih
° 10 sdt :gz;&;lKaldu Ayam
© :20wm minyak

( Tambahkan Ke Keranjang J

Langkah - langkah Memasak

Panaskan minyak, tumis bawang
merah dan bawang putih hingga
harum. Masukkan tomat, aduk
hingga layu.

Masukkan daging ayam, masak

2 hingga setengah matang.
Tambahkan zucchini, tumis hingga
daging ayam matang.

Masukkan nasi, garam, dan Royco

3 Kaldu Ayam Spesial, aduk. Masak
terus sambil diaduk hingga meresap.

4 Tambahkan keju, aduk. Angkat.
Sajikan.

Tags
[ Murah || Mudah || Makanan Diet |

#° Tulis Ulasan

7. Tekan tombol tambah ke keranjang jika anda ingin
rekomendasi bahan masakan dari PanenPanen.

mendapatkan
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8. Pilih bahan masakan yang anda butuhkan

21050~ al 38l 22% 8

< Rekomendasi Supplier

>
Dapur Panen
Jumlah Kesesuaian Produk: 143

Jumlah
Harga :12000.0

[Tepur‘q Terigu ‘Kutisar

Wortel Lokal
Jumlah: kg
Harga : 10000.0

Wortel ‘Psr Keputran
Jumlah : Tkg

Harga :12000.0
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Jumlah Kesesuaian Produk: 3

Tongkol Oseng Lombok ljo
Jumlah : 350gr

Harga : 14750.0

Pindang Tongkol Tanpa Duri
Jumlah : 1000gr

Harga : 21500.0

1 @]

9. Anda akan diarahkan untuk berbelanja di PanenPanen
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Udang Goreng Mentega Reguler
Rp21.938 Qi DikirimDari

49

Pilih Varian:

Deskripsi
350 gr

Ready To Cook
.
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